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St Amour

Les Vins Louis Téte - AOP Saint-Amour, Beaujolais, France

Rouge fruite.

Vin riche, charnu, aux notes de kirsch et d'épices

« PRESENTATION

Argllo-smceux

A LA VIGNE
Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles .

VINIFICATION
Macération semi-carbonigue : vinification en grappes entiéres Cuves inox.
13%

CEPAGES

gamay noir & jus blanc

« CONSEILS

DEGUSTATION
Robe rouge dense. Nez de kirsch et d'épices. Bouche charnue, riche en
tanins, sur des arémes de cerise a l'eau-de-vie, d'épices, de réséda et de
pivoine.

SERVICE
Service: 13°C. Se conserve trés bien 2 ans.

ACCORDS METS-VINS
A déguster sur des abats, du gibier roti ou en sauce, des charcuteries.
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Jean-Michel KAPPE - Vins d’Esprit
13, Rue de I’Etoile - 67160 WISSEMBOURG
Tél : +33 6 31 49 61 68 - jeanmichelkappe@gmail.com - www.vins-esprit.com




