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De la jeunesse, le désir. Du vin, le plaisir.

Some Youth, the desire, some Wine, the pleasure.



B L= domadine du maois...

Elle s’appelle Fanette, lui se prénomme Jean-
Baptiste. Respectivement 25 et 24 ans, c’est le
plus jeune couple de viticulteurs des Costieres
de Nimes.
Tombeés dans la marmite du vin quand ils
etaient petits, tous deux issus de familles
vigneronnes du Maconnais et du Beaujolais,
ces férus de la vigne ont racheté en 2002 un
domaine de 12 hectares. Le but : produire
du vin qui se vende. Le moyen : proposer un
produit qui plaise aux consommateurs. Et ca
marche, méme en pleine crise viticole !
Leurs deux vins rouges «Galvs» et «G.»
sont des assemblages de plusieurs cepages
(grenache, carignan, syrah, mourvédre), dans
un «packaging- moderne -un coq gaulois
@ trone au milieu de l'étiquette. Le
v «Galvs» - avecun «v» pour le
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- est vieilli
pour 20 %
en fats de
chénes.
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«G.» - mettez le point avant le «g» si vous
voulez- est pour sa part passe totalement en
barriques. On attend un rosé prochainement.

Avec ces vins, Fanette et Jean-Baptiste,
diplomés en commerce du vin, partent
en croisade contre la mauvaise image qui
est encore parfois associee a l'appellation
Costieres de Nimes. Avec des prix de milieu
de gamme (5,5 euros pour «Galvs» et 8 euros
pour «G,»), les bouteilles sont distribuées dans
les grandes villes francaises
(mais pas encore a Avignon...)
et bien sir au domaine.

Vous trouverez le
caveau a la sortie

de Meynes, direction
Redessan.

Dans le Gard,

entre Remoulins

et Beaucaire, a

30 kilometres d’Avignon.
Contact :
galvs@free.fr
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Commune de MEYNES

Pour san COSTIERES DE NIMES AOC Rouge 2003

Dénomination Rouge Galus
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Fanette Fessy et Jean-Baptiste Pa
Costieres en Scene sur |'Esplana

t sont présent

, samedi 23 et diman

che 24

Ils sont jeunes, amoureux,
et ont decidé de quitter leur
Bourgogne natale pour deve-
nir vignerons a Meynes. A 26
et 25 ans, Fanette Fessy et
Jean-Baptiste Paquet font tout,
de la culture de la vigne a la
vente. En deux ans, ils sont
ainsi arrivés a une produc-
tion de 15 000 bouteilles de
leur domaine Galus, sous "ap
pellation Costiéres de Nimes.
Ce qui les a décidés a s'ins-
taller dans le Gard, une soif
d’indépendance. Fanette
raconte: “Notre plus grand
désir, ¢'était d’avoir notre
propre vigne. l'n réve impos-
sible en Bourgogne. Nous
avions aussi pensé au Lan-
guedoe, mais la-bas nous

aurions été noyes dans la
masse, alors qu'ici nous
avons la possibilite d’expri
mer notre personnalité.” Leur
premiére visite, c’était en
février 2002, Quinze jours
plus tard, ils signaient l'acte
de vente. Un vrai coup de
foudre.” Ce qui nous a aussi
decidés, c'estle pont du Gard
a 10 km. ¢a représente un
million de clients potentiels
paran’.

Une volonté

a toute épreuve

Leur premiére année,
“galére”, en 2003, aurait pu
les faire renoncer. D'abord il
a fallu se faire accepter des
autres vignerons. ‘Comme Ia

Bourgogne, c'est réputé pour
étre riche, on nous a pris
d’abord pour des investis-
seurs. Puis aprés pour des
gosses de riches.” Puis une
inondation et une sécheresse
ont réduit leur production a
seulement 10 000 bouteilles,
dont a peine la moilié ven-
due (a cause du millésime).
Mais aujourd hui, le couple
trouve ses clients pour 80 %
al'étranger (Etats Unis, Bene-
lux et Nouvelle Zélande) et les
20 Y% restants dans quelques
régions de France comme le
Lyonnais, le Bassin parisien
et]’Auvergne (presque aucun
a Nimes). Prochain projet:le
mariage, dans un mois.
Juue EvrAuD
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TOP WINES MEGAVINO 2007
by IN VINO VERITAS

Domaine Galus

* Galus 2005 rouge(Grenache,
Syrah, Carignan), parlie
barrique, partie cuve, friand
mais non dénué de caraclére
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Galus 2005 des Paquet

Lorsque les amateurs de vin sont a
la frontiére du Gard, du Vaucluse
et des Bouches-du-Rhone, les
aromes cotes-du-rhone sont telle-
ment puissants qu'ils cachent par-
fois les autres belles saveurs. C'est
bien dommage car d'autres nectars
méritent le détour. C'est le cas du
domaine Galus, petit vignoble de
13 ha tenu par un jeune couple de
. passionneés. Fanette Paquet et son
mari, Jean-Baptiste, ont baigné
dans le raisin, elle dans le Beaujo-
lais et lui en Bourgogne. lls se
sont installés dans le Gard en
2002. « On a choisi de venir ici
car I'appellation costiéres-de-nimes
est récente et gu'elle est en deve-
nir », estime Fanette. « Notre ter-
roir est compose de galets qui em-
magasinent la chaleur durant la
journée et qui la restituent dans la
nuit. C'est parfait pour une bonne
maturité », compléte Jean-Baptiste.
lls produisent 25 000 a

30 000 bouteilles par an. L'une de
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leurs merveilles en rouge a pour
nom Galus 2005. Un vin fin et
fruité, idéal a consommer a 15 °C
et qui s'accompagne de viandes
grillées et de fromage de chévre
frais.

Boris DE LA Cruz
La bouteille, Cuvée Galus 2005
rouge, AOC costieres-de-nimes,
5,50 € prix départ cave. Mélange
de grenache a 65 %, de carignan
et de syrah.
0Ou la trouver. A Paris, Ma cave
en ville, 105, rue de Belleville, XIX*.
Tel. 01.42.08.62.95.
Et directement au Domaine Galus,
Meynes, Gard. Prendre la route re-
liant Nimes a Beaucaire et entrer
dans le village de Redessan. Suivre
lindication Meynes sur 5 km, la
propriété est indiquée a droite.
Tél. 04.66.22.88.37.
Les autres vins du domaine. Le
G 2005, en AOC costiéres-de-nimes
(8,50 €). Le rosé Galus en vin de
pays coteaux-du-pont-du-gard
(3.50 €).
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DOSAINE GALLS

16/20 5,50 €
DOMAINE
GALUS

AOC Cosfieres

de Nimes 2004

Un vin racé et éle-
gant au nez fres
pur de fruifs noirs
confits, chamu et
onciueux en
bouche, sur des
fanins ronds et for-
dus. Riche sans
exubérance,
conviendra @ une

voldllle de type pintade rofie ou
canette braisée,
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67 Domaine Galus 2006
Pleasant bramble fruit nose, with well-
integrated tannins and a liquorice kick.

€6.00 ex-cellar

65 Domaine Galus 2007
Herbal character with red cherry fruit
and a smoky mid-palate.

€9.00 ex-cellar
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2009

36 000 VINS DEGUSTES A L'AVEUGLE
10 000 NOUVEAUX VINS SELECTIONNES
6 500 PRODUCTEURS

DOM. GALUS 2006 *

*® 5 ha 23 500 il 5a8€
Issu de familles vigneronnes de la Grande Bourgo-
gne, ce jeune couple s’est installe en 2002 sur 13 ha de
vignes d’un seul tenant. A dominante grenache noir
(60 %), ce 2006 se présente dans une robe rubis délicate.
Le bouquet complexe marie les aromes de fruits rouges
(groseille) a des notes fumees et grillées, témoignage de
I'élevage partiel en fat (20 %). La mise en bouche est
fraiche, puis les tanins fondus supportent jusqu’en finale
des aromes de vanille, d"épices et d'amande. Un vin bien
équilibré a servir sur une cote de veau aux petites rattes.
®x Dom. Galus, rte de Redessan, 30840 Meynes,
tél. 06.21.15.85.83, fax 04.66.22.88.37,
contact @ domainegalusfr W Y A r-v.
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Fanette Fessy et Jean-Baptiste
Paquet viennent de Bourgogne et
comptent parmi les plus jeunes
producteurs de Costieres de Nimes,
mais ils n’ont pas peur de suivre

leur propre route. Ils préferent le
Grenache au Syrah et I’élégance a la
concentration. Le Domaine Galus est
I’étoile montante de cette catégorie.

Par André Dewald
Vinbladet avril-mai 2007
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Du plaisir dans nos verres
Le Domaine de Galus est un domaine relative-
ment récent dont les vins sont élaborés dans un
style moderne plus léger mettant I’accent sur la
rondeur et la richesse sans pour autant tomber
dans un style commercial. Le meilleur d’entre
eux, le G. qui est un assemblage des vins des
meilleurs fiits, a une bonne épaisseur.

Jorgen Mgnster Pedersen

24 janvier 2010
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Galus
Costiéres de Nimes 2009
Kommentar: Eigenwilliger Wein

mit ausgesprochen schéner, blu-

mig-fruchtiger Nase, Flieder und
Veilchen; im Mund geschmei-
dige und doch tragende, herbe
Struktur, macht ungehemmt
Spass. 2011 bis 2013

16.5

Galus

Cuvée G. 2009

Kommentar: Satt und dicht,
gut strukturiert, vollmundig und
doch sehr bekémmlich, elegant
und raffiniert. Erfreulich und
hervorragend gemacht.

2011 bis 2013

INTERVIEW
Daniel Bahr,

wlch bin nicht
der Oberlehrer
der Nations

Alentejo Der
Globalisierung
getrotzt

Retter der
Biodiversitat




A | b
n "/Eunomswemmmnzm L —

5.Grand Prix du Vin Suisse

je besten
inmacher
der Schweiz

Uber 3000 Weine
auf dem Priifstand

Frankreich 2.0
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«Wir waren junge Leute
in einem alten Anbau-
gebiet. Niemand nahm
uns hier ernst.»

Fanette Fessy n, D e Gaus,



DOM. GALUS G. 2009 *
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Nés respectivement en Beaujolais et en Maconnais,

Fanette Fessy et Jean-Baptiste Paquet se sont installés

dans la région en 2002, sur un vignoble de 9 ha en cours

de conversion bio. Apres douze mois de barrique, leur

aivée G. livre des parfums de fruits noirs confiturés et

d'épices aux nuances fumées. Des saveurs de fruits rouges

¢t de vanille se dévoilent ensuite dans une bouche ample

etronde, portée par des tanins souples. Un vin d’une belle

longueur, a apprécier au cours des deux ans a venir.

1 Dom. Galus, rte de Redessan, Pazac, 30840 Meynes,

161.06.21.15.85.83, fax 04.66.22.88.37,
tontact @domainegalus.fr W Y A r.-v.
#r Fessy-Paquet
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Costiéres de Nimes AOC - rouge b
Cuvée G

SCEA Fessy-Paquet EXIVS
Domaine Galus

Route de Redessan

30840 Meynes

Tél. / Fax : 04 66 22 88 37
Port.: 06 21 15 85 83
contact@domainegalus.fr cosTeses pemes
www.domainegalus.fr

£ 0

2009
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Concours des vins gardois 2011 A

Diplome - Catégorie « bouteille »

CONCOURS
Décerné a : Scea Fessy-Paquet
Commune : MEYNES
Cépage : COSTIERES DE NIMES AOC
Couleur : Rouge
Millésime : 2009
Cuvée : Cuvée G
Nom commercial : Cuvée G

Le responsable de la commission vin
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Fanette Fessy & Jean Baptiste Paquet
Vignerons

Route de Redessan
30840 Meynes
FRANCE

Tel/Fax : +33 (0) 4 66 22 88 37 - contact@domainegalvs.fr

www.domainegalvs



