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Moulin-a-Vent

Les Vins Louis Téte - AOP Moulin-a-Vent, Beaujolais, France

Rouge fruité

Vin robuste aux ardomes de fruits murs et d'épices

* PRESENTATION

TERROIR

Peu profonds, granit friable et manganése

A VIGNE

Agrlculture conventionnelle. Vendanges manuelles .

VINIFICATION
Macération semi-carbonique : vinification en grappes entiéres Cuves inox.
13%

CEPAGES
gamay noir a jus blanc
- CONSEILS

» DEGUSTATION
Robe rubis foncé. Nez floral et épicé. Bouche charpentée, arémes d'iris,
rose, épices et fruits murs. Belle longueur en bouche.

SERVICE

Service: 14°C. Garde tout son potentiel aprés 4 a 5 ans de garde.

ACCORDS METS-VINS
Compagnen |dea| des viandes rouges, le gibier ou les fromages corsés. MOULIN-A-VENT

C'est le cru du Beaujolais qui posséde la plus belle longévité.
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