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Juliénas

Les Vins Louis Téte - AOP Juliénas, Beaujolais, France

Rouge fruité.

Vin corsé aux notes de cerise noire et d'épices douces

+ PRESENTATION
TERROIR
Argilo-calcaires

A LA VIGNE
Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles .

» VINIFICATION
Macération semi-carbonigue : vinification en grappes entiéres Cuves inox.
13%

CEPAGES

gamay noir a jus blanc
+ CONSEILS

» DEGUSTATION

Rabe rubis intense. Nez floral et fruité, notes de cannelle et de cerise.
Bouche charpentée, robuste, sur des arémes de cerise noire et d'épices
douces. Finale harmonieuse.

SERVICE
Service: 13°C. A son apogée au bout de 4 ans.

» ACCORDS METS-VINS
Compagnon idéal des charcuteries corses, coq au vin, poulet réti aux
chataignes, ou méme des fromages de chévre affinés et poires au vin. IULIENAS
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Jean-Michel KAPPE - Vins d’Esprit
13, Rue de I’Etoile - 67160 WISSEMBOURG
Tél : +33 6 31 49 61 68 - jeanmichelkappe@gmail.com - www.vins-esprit.com




