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GALHAUD
SAINT-EMILION LEON (:}ALHAtTD - RO(TGE

Meéthode traditionnelle

Carte d'identité

Merlot (60 %), Cabernets
Sauvignon (40 %)

Histoire

Notre vin pétillant « LEON GALHAUD » est
élaboré selon la Méthode Traditionnelle
dans les caves souterraines creusées dans
le roc a Saint-Emilion.

Sol Parcelles de LEntre de
Mers et du Blayais sur

terrains argilo-calcaires. Cest un vin pétillant de féte a boire entre

danges Vendanges essentiellement amis ou entre amoureux.
manuelles en clayettes et
un pressurage sélectif des Notes de dégustation
raisins entiers.

Fruités, jeunes, a la bulle soutenue mais

nification  Le Cremant de Bordeaux sans exces, rafraichissants,

LEON GALHAUD Rouge est
vinifié au cosur de Saint
Emilion sous le chateau du
Roy datant des 12¢ et 13e
siecles, lieu symbolique de
la naissance de Saint
Emilion il y a 800 ans.

Notre vin pétillant est particulierement
apprécié en apéritif.

C'est un vin pétillant de féte a boire entre
amis ou entre amoureux.

— LEON GALHAUD —

METHODE TRADITIONNELLE
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