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Chiroubles

Les Vins Louis Téte - AOP Chiroubles, Beaujolais, France

Rouge fruite.

Vin délicat aux notes florales et de fruits confiturés

« PRESENTATION

PRESENTATION
Le village est célébre pour son enfant Victor Pulliat, ampélographe qui
inventa le greffage et sauva le vignoble du phylloxéra en 1880.

TERROIR
granitiques, a larges grains truffés de filons de granulite.

A LA VIGNE
Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles .

VINIFICATION

Macération semi-carbonigue : vinification en grappes entiéres Cuves inox.
13%

CEPAGES

gamay noir a jus blanc
« CONSEILS
» DEGUSTATION

Robe rouge éclatant. Nez riche en parfums floraux. Bouche tendre, sur
des notes de pivoine, muguet, et fruits confiturés. Vin friand et élégant.

SERVICE

Service: 13°C. A déguster dans les 2 ans.

» ACCORDS METS-VINS

Charcuteries, terrine de lapin, volailles roties, épaule d'agneau confite.
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PRODUIT BE FRANCE

Jean-Michel KAPPE - Vins d’Esprit
13, Rue de I’Etoile - 67160 WISSEMBOURG
Tél : +33 6 31 49 61 68 - jeanmichelkappe@gmail.com - www.vins-esprit.com




