ESPRIT

Bourgogne blanc

Les Vins Louis Téte - AOP Bourgogne, Bourgogne, France

Blanc sec.

Vin fruité aux arémes de fruits jaunes et notes briochées.

+ PRESENTATION

» TERROIR
Argilo-calcaires

) A LA VIGNE
Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles .

» VINIFICATION
Raisin pressé dés son arrivée a la cuverie puis mis en fermentation. Cuves
inox. 12,5%

) CEPAGES
chardonnay

+ CONSEILS

) DEGUSTATION
Robe jaune or. Nez de fruits jaunes et notes briochées. Bouche souple et
fruitée sur des aromes de péche blanche, abricot et touche florale.

) SERVICE
Service: 10°C. A déguster dans les 2 ans.

) ACCORDS METS-VINS
Apéritif, mais aussi hors d'ceuvre, coquillages, poissons crémés et
fromages secs.
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