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Beaujolais

Les Vins Louis Téte - AOP Beaujolais, Beaujolais, France

Rouge fruité.

Vin gourmand aux ardomes de fruits noirs frais et de bonbons
anglais

« PRESENTATION

TERROIR
Dominante argilo-calcaire

» A LA VIGNE

Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles .

VINIFICATION
Maceration semi-carbonique : vinification en grappes entiéres Cuves inox.
12,5%

» CEPAGES

gamay noir & jus blanc

« CONSEILS

DEGUSTATION
Robe grenat foncé. Nez expressif de fruits rouges, d'épices et de bonbons
anglais. Attaque en douceur, bouche tendre et équilibrée. Belle longueur
sur des notes de mire et d'épices.

» SERVICE
Service: 11°C. A boire jeune, sur le fruit.
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ACCORDS METS-VINS
Vin de soif par excellence, compagnon idéal d'entrées légéres et plats
conviviaux comme des quenelles lyonnaises ou plats en sauces. A essayer LOU[S
eégalement sur une cuisine asiatique.
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