ESPR!T

Domaine de La Chapelle

Les Vins Louis Téte - AOP Céte de Brouilly, Beaujolais, France

Rouge fruité.

Aromes floraux et notes de fruits noirs épicés. Finale
élégante.

+ PRESENTATION

» PRESENTATION
Les terrains sont empreints de pierres bleues de Brouilly

» TERROIR
Granitiques

A LA VIGNE
Agriculture conventionnelle. Vendanges manuelles .

VINIFICATION
Macération semi-carbonique : vinification en grappes entiéres. Cuvaison
de 8 jours. Cuves inox. 13%

PAGES

gamay noir & jus blanc

* CONSEILS

DEGUSTATION

Robe grenat, reflets violacés. Notes d'iris, de violette et de raisin frais.
Bouche fruitée, légére, sur des arémes floraux et de fruits noirs. Vin
equilibre et trés élegant.
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SERVICE

Service: 13°C. Se conserve trés bien 2 ans. ! ’\C{'.U E
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Cornpagnon idéal des repas de l'entrée au dessert, il met particulierement kon:: DEBR.OU]U)
en valeur les plats a base de porc. A déguster également sur un plateau de T
fromages ou des poires au vin rouge.
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