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Domaine Gorge de Loup

Les Vins Louis Téte - AOP Brouilly, Beaujolais, France

Rouge fruité.

Vin fruité aux aromes subtils de baies rouges et de raisin
frais

« PRESENTATION

PRESENTATION
Domaine situé au pied de la montagne de Brouilly, au levant sur la
commune de St Lager.

TERROIR
Sables granitiques parsemés d'alluvions fluvio-glaciaires.

LA VIGNE

Agriculture conventionnelle Vendanges manuelles.

VINIFICATION
Macération semi-carbonique : vinification en grappes entiéres Cuves inox.
13%

CEPAGES

gamay noir a jus blanc
« CONSEILS

» DEGUSTATION
Robe rouge vif. Nez fruité avec des notes épicées. Bouche légére,
gouleyante, sur des ardmes de raisin frais. Finale équilibrée sur des petits
fruits rouges, joli fruite.
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SERVICE k :
Service: 13°C. Dévoilera tout son caractére dans les 3 ans. "’7
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ACCORDS METS-VINS 5 - 3
Ce vin frais accompagnera parfaitement les viandes blanches grillées, des (;’OR(’ E pE LOUI
saltimbocca de veau, ou un beau plateau de fromage. BROIJ I LY
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