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Appellation : AOC Alsace
Iaille du vignoble : 16 hectares

i i 1 Thann (Sud) Haut-Rhin a Kintzheim
(Bas-Rhin).

JTerroir : Argilo-calcaire, granite, schiste, sablonneux.
Cépage : 100% Pinot Gris

Rendement : 76 hi/ha

Vinification : vinification traditionnelle avec fractionnement
qualitatif des jus. Fermentation & température contrdlée.
Elevage sur lies fines (autolyse des levures) en cuve inox.
Vieillissement : Cuves inox

Longévité: 4 4 5 ans

Date des vendanges : mi-octobre

ALSACH

Age des vignes : 30 ans

Dégustation : Vin capiteux, opulent, corsé, qui confére des i
arémes confits, de poires, de péches et de coing...sans PINOT GRIS
désinvolture. Riche, beau fruité. Parfaitement bien équilibré. Shipabee
'IERRE SPARK
Mets : Apéritif, poissons en sauce, viandes blanches et 2014

volailles, risotto aux champignons, cuisine exotique.

Analyse :

Millésime : 2011

Acidité Totale (AC. TART.) : 5.19 g/I
PH (Acidité en PH+) : 3.47

Sucres résiduels : 13.2 g/I

Titre Alcool. Volum. : 12.85 %

Jean-Michel KAPPE - Vins d’Esprit
13, Rue de I’Etoile - 67160 WISSEMBOURG
Tél : +33 6 31 49 61 68 - jeanmichelkappe@gmail.com - www.vins-esprit.com




Yoo d -
ESPRIT

7, /) & ;
clecrv ¢ ‘/(1/(_7( el ,\“yv/;g,

Jean-Michel KAPPE - Vins d’Esprit
13, Rue de I’Etoile - 67160 WISSEMBOURG
Tél : +33 6 31 49 61 68 - jeanmichelkappe@gmail.com - www.vins-esprit.com




